Appetizers

Goose paté with almonds and cranberries, toasted baguette 150 CZK

Savory mushroom puff pastry strudel
(mushrooms, spinach, cheese, cream)

Pulled goose meat on toasted baguette,
fermented vegetables

Wine pairing

Mualler Thurgau 2026, winery Sedlak, Region Morava

Zweigeltrebe Rosé 2026, winery Sedlak, Region Morava

Soup

Traditional Czech goose giblet soup (Kaldoun)

Wine pairing

Muller Thurgau 2026, winery Sedlak, Region Morava
Main courses

Confit goose leg,
red and white cabbage, potato lokse (potato flatbreads)

Beef cheeks braised in St. Martin's wine, spaetzle

Wine pairing
Blauer Portugieser 2026, winery Sedlak, Region Morava

Sliced goose breast,
beetroot purée, sage sauce, sweet potato croquette

Wine pairing

Zweigeltrebe Rosé 2026, winery Sedlak, Region Morava
Dessert

Apple strudel with whiskey-flavoured custard sauce

Wine pairing
Zweigeltrebe Rosé 2026, winery Sedlak, Region Morava

150 CZK

200 CzK

15 cl 95 CZK
15 cl 95 CZK

80 CZK

15 cl 95 CZK

650 CzZK
450 CzK

15 cl 105 CZK

550 CzK

15 cl 95 CZK

100 CzZK

15 cl 95 CZK

Our wine pairing is a sommelier recommendation designed to enhance the flavors
of the menu. However, guests may choose any wine from our wine list.

The menu is available from November 11th until sold out, from 12:00 PM to 10:00 PM.

My

SVATOMARTINSKE MENU
MARTINIMENU
ST. MARTIN'S MENU

Ceny jsou uvedeny v Korunach ceskych (Ke).
Informace o druhu a mnozstvi alergent obsazenych
v nabizenych pokrmech jsou k dispozici na vyzadani u obsluhy.

Die Preise sind in Tschechischen Kronen (CZK) angegeben
Informationen Uber die Art und Menge der in den angebotenen
Gerichten enthaltenen Allergene erhalten Sie auf Anfrage beim Personal.
Prices are listed in Czech koruna (CZK).

Information on the type and quantity of allergens contained
in the dishes on offer is available on request from the staff.



Predkrmy

Husi pastika s mandlemi a brusinkami, rozpecena bageta

150 CzK

Houbovy zavin z listového tésta (houby, $penat, syr, smetana) 150 CZK

Trhané husi maso na rozpecené bageté,
fermentovana zelenina

Vinné parovani
Muller Thurgau 2026, vinafstvi Sedlak, Morava
Zweigeltrebe Rosé 2026, vinarstvi Sedlak, Morava

Polévka
Husi kaldoun
Vinné parovani

Muller Thurgau 2026, vinafstvi Sedlak, Morava

Hlavni chody

200 CzK

15 cl 95 CZK
15 cl 95 CZK
80 CZK

15 cl 95 CZK

Konfitované husi stehno, Cervené a bilé zeli, bramborové lokse 650 CZK

Hovézi licka na svatomartinském ving, Specle

Vinné parovani

Modry Portugal 2026, vinarstvi Sedlak, Morava

Filirované husi prso,
fepové pyré, Salvéjova omacka, batatova kroketa

Vinné parovani

Zweigeltrebe Rosé 2026, vinarstvi Sedlak, Morava
Dezert

Jable¢ny zavin s whiskey sodé

Vinné parovani
Zweigeltrebe Rosé 2026, vinarstvi Sedlak, Morava

450 CzZK

15 cl 105 CZK

550 CZK

15 cl 95 CZK

100 CzK

15 cl 95 CZK

Parovani vin je nase doporuceni sommeliera, které ma zvyraznit chuté menu.
Hosté si vsak mohou zvolit jakékoli vino dle vlastniho vybéru z naseho vinného listku.

Menu je k dispozici od 11. 1. do vyprodani zasob, v ¢ase 12:00 — 22:00 hod.

Vorspeisen

Ganseleberpastete mit Mandeln und Preiselbeeren,
ofenfrisches Baguette 150 CZK

Herzhafter Pilzstrudel aus Blatterteig (Pilze, Spinat, Kase, Sahne) 150 CZK

Gezupftes Gansefleisch auf geréstetem Baguette,
fermentiertes Gemuse 200 CzZK

Weinbegleitung

Muller Thurgau 2026, Weingut Sedlak, Region Mahren 15cl 95 CZK

Zweigeltrebe Rosé 2026, Weingut Sedlak, Region Mahren 15 cl 95 CZK
Suppe

Traditionelle bohmische Gansekleinsuppe (Kaldoun) 80 CZK

Weinbegleitung
Muller Thurgau 2026, Weingut Sedlak, Region Mahren 15cl 95 CZK

Hauptgerichte
Gansekeule, schonend im eigenen Fett confiert,
Rot- und WeiRkraut, Kartoffel-Lokse (Kartoffelfladen) 650 CZK
Geschmorte Rinderbackchen in St.-Martins-Wein, Spatzle 450 CZK

Weinbegleitung
Blauer Portugieser 2026, Weingut Sedlak, Region Mahren 15 cl 105 CZK

Tranchierte Gansebrust,
Rote-Bete-Puree, Salbeisauce, SuRkartoffelkrokette 550 CZK

Weinbegleitung

Zweigeltrebe Rosé 2026, Weingut Sedlak, Region Mahren 15 cl 95 CZK
Dessert

Apfelstrudel mit Whiskey-Schaumsauce 100 CZK

Weinbegleitung
Zweigeltrebe Rosé 2026, Weingut Sedlak, Region Mahren 15 cl 95 CZK

Die Weinbegleitung ist die Empfehlung unseres Sommeliers, um die Aromen des Menus
hervorzuheben. Sie kdnnen jedoch auch jeden Wein aus unserer Weinkarte wahlen.

Das Menu ist ab 1. November solange der Vorrat reicht, 12:00-22:00 Uhr erhaltlich.






